MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO

RESOLUCAO N.° 77/2019, DE 05 DE NOVEMBRO DE 2019

Aprova a implantagdo do Curso
Técnico em Cervejaria na forma
subsequente ao Ensino Médio do
Campus Sertdozinho

O PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO, no uso
de suas atribui¢des regulamentares e, considerando a decisdo do Conselho Superior na
reunifo do dia 05 de novembro de 2019,

RESOLVE:

Art. 1.° - Aprovar a implantagdo do Curso Técnico em Cervejaria na
forma subsequente ao Ensino Médio do Campus Sertdozinho, conforme estrutura
curricular anexa.

Art. 2.° - Esta Resolug@o entra em vigor a partir desta data.
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO
Criado pela Lei n? 11.892 de 29/12/2008

Campus Sertaozinho

Criado pela Portaria Ministerial n2 403, de 30 de abril de 1996

ESTRUTURA CURRICULAR DO CURSO TECNICO EM CERVEJARIA NA FORMA SUBSEQUENTE
Base Legal: Lei n2 9.394/1996, Decreto n° 5.154/2004, Resolu¢es CNE/CEB n2 02/2012 e n2 06/2012.
Resolugdo de autorizagdo do Curso no IFSP, n2 77/2019 de 05 de novembro de2019.

Carga Horéria
Minima Obrigatéria

12113

Total semestral de semanas

19

Habilitacdo Profissional: TECNICO EM CERVEJARIA Duragéo da hora aula (minutos) 45
. LAy e sl Nom,  Aulassemanais | G193 | Carga | Lo 1 opoa
Médulos Componente Curricular Céd. Cprof. E Horaria | Horaria :
‘ = 1° 2° 3° Presencial § EAD | Aulas | Horas
Informatica Basica INFC1 TIP 1 5 42,8 28,5 95 71,3
Introdug&o a Tecnologia Cervejeira ITCC1 TIP 2 5 71,3 95 71,3
10 Boas Praticas e Legislagao BPLC1 TIP 2 5 42,8 28,5 95 71,3
Matematica Aplicada MAPCA1 T 1 3 42,8 57 42,8
Quimica Gerall QGEC1 TIP 1 4 57,0 76 57,0
Desenho Técnico DTEC1 TIP 2 2 28,5 38 28,5
Bioquimica e Microbiologia Aplicada BMAC2 TP 2 5 71,3 95 71,3
Materiais, Instalagdes e Equipamentos MIEC2 TIP 1 3 42,8 57 428
Saude e Segurancga do Trabalho SSTC2 T 1 2 28,5 38 28,5
2° Processo Cervejeiro 1 PCEC2 TIP 2 9 713 57,0 171 128,3
Projeto integrador 1 PINC2 TIP 2 4 71,3 28,5 133 99,8
Marketing Cervejeiro MKTC2 T 1 2 28,5 38 28,5
Empreendedorismo EMPC2 T 1 2 28,5 38 285
Processo Cervejeiro 2 PCEC3 TIP 2 9 71,3 57,0 171 128,3
Anaiises Fisico-Quimicas e Microbioldgicas AQBC3 TP 2 4 57,0 76 57,0
Gestéo da Qualidade GQUC3 T 1 2 28,5 38 28,5
3° Automagé&o de Processos Cervejeiros APCC3 TIP 1 3 428 57 42 8
Gestao Sensorial GSEC3 TIP 1 3 428 57 42 8
Logistica LOGC3 T 1 2 28,5 38 28,5
Projeto Integrador 2 PINC2 TP 2 8 71,3 42,8 152 114,0
Totai 24 30 31 969,0 242,3 1615 1211,3
Compenente
“Curricular  {Libras LIBCH TP 1 2 28,5 0,0 38 28,5
Optativo
Estagio supervisionado (optativo) 160,0
Carga Horsria Toral ¥inima Obrigatéria 1211,3
1399,8

Carga Horéria Total Maxima (CH minima + Esidgic Supservisionado + Componente Curricular Optativo)




